Speisevorschlage fur festliche Anlasse

Anlass: Uhrzeit:
Gesamtpersonenzahl:

[] Personen ab 14:

[ Kinder bis 13:

[ Kinder 3 bis 6 :

[0 Gemeinutzige Veranstaltung

[ Private Veranstaltung

Fleisch/Fisch

Gefillte Lende

Rindsrouladen

Wildschweinbraten in RotweinsolRe
Gefliigelpfanne (Hahnchenbrust, Hahnchenschnitzel
natur und paniert, Héhnchenroulade mit Spinat)
Schlemmerschnitzel Bolonaise

Kleine Schweinshaxen

Schnitzel vom Schwein

Jagertopf

Rinderbraten

Fischfilet mit Zwiebeln und Tomaten
Hazienda Steaks

Krustenbraten

Kasseler im Gemiisebett

Spanferkelkeule

Mailander Schnitzeltopf

SpieBbraten

Putenbraten
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Salat

Salatbuffet

Eisbergsalat
Rucola-Mozarella-Salat
Kopfsalat

Kartoffelsalat

Nudelsalat

Griechischer Bauernsalat
Taccosalat
Thunfischsalat
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Getranke

Kaffee, Tee

Bier

Sekt

Wein

Softgetranke (Cola, Fanta, ...)
Safte
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Korbe

Brot- und Brétchenkorb
Obstkorb
Naschkorb mit diversen SuRigkeiten
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Hinweise

. Buffet wird je nach Umfang berechnet und angeboten
. Getranke werden extra berechnet
. Dekoration gegen Aufpreis moglich
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EC-Freizeitheim Neukirchen

max. Preis:

Vorsuppe
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Klare Briihe mit Eierstich oder Nudeln
Broccolisuppe

Spargelcremesuppe
Blumenkohlcremesuppe

Beilagen
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Gemiuse
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Kartoffelgratin
Spatzle

KartoffelkloRe
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Salzkartoffeln
Pommes frites
Kroketten
ServiettenkloRe
Ofenkartoffel mit Dipp
Feine Kartoffeltaschen (z.B. furr Vegetarier)
Wedges

Rosties

Gemuseplatte (vers. Germusearten)
Sauerkraut
Rotkohl

Nachtisch
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Mousse au chocolat

Mousse Stracciatella

Eis (Vanille-, Schokolade-,...)
Obstsalat

Quarkspeise mit Erdbeeren o. Kirschen
Schokoladencreme

Fruchtiger Vanilleschnee
Apfeltiramisu

Rote Griitze mit VanillesoRe

Kuchen

Fischplatte (Lachs, Forelle)
Késeplatte

Schinken und/oder Aufschnittplatte
Schwalmer Wurstplatte

Geflllte Eier

Sonstiges
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Vegetarisches Essen
Spezielle Diaten
Dekoration wird gewinscht

Besondere Wiinsche:

Datum, Gruppe, Name:



